N7 SENAR/MS

SISTEMAFAMASUL| MATO GROSSO DO SUL

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS para prestacao de servicos de alimentacdo (almoco/jantar)
para atendimento dos eventos do SENAR-AR/MS no municipio de Campo Grande —MS.

2. DA FINALIDADE E DA AQUISICAO DO OBJETO

2.1. Motivacdo da Contratacdo: O Servico Nacional de Aprendizagem Rural — Administracao
Regional de Mato Grosso do Sul (SENAR-AR/MS) para consecuc¢do de seus objetivos executa
dentre outras, acbes de Formacdo Profissional Rural (FPR), de Assisténcia Técnica e de
Extensdo Rural nas éareas de agricultura, pecuaria, silvicultura, aquicultura, extrativismo,
agroindustria. Executa ainda, agdes de Promog¢éo Social (PS) nas areas de saude, alimentacédo
e nutricdo, artesanato, organizacdo comunitaria, cultura, esporte e lazer, educacdo e apoio as
comunidades rurais. A FPR e PS sao processos educativos, vinculados a realidade do meio rural
e contribuem para o desenvolvimento da pessoa, como cidaddo e como trabalhador, numa
perspectiva de crescimento e de bem-estar social. Essas a¢cdes podem ser desenvolvidas em
nivel de aprendizagem rural, qualificagdo, aperfeicoamento, atualizacdo e especializacdo, por
meio de cursos, treinamentos, semindrios e estagios. Outros eventos também previstos sado
reunides técnicas, langcamentos de programas e cerimbnias de entrega de certificados que tem
duracdo minima de 4 a 5 horas, sendo que muitos desses eventos acontecem em periodo
integral. O publico para o qual as acdes/atividades desta Regional sédo direcionadas, em sua
grande maioria sao do meio rural e, precisam se deslocar de suas propriedades, e também de
municipios vizinhos para participacdo nesses eventos, tendo que retornar ao seu destino quando
do encerramento do mesmo. O fornecimento de alimentagcdo aos participantes contribui para
maior aproveitamento dos contetdos abordados, bom andamento dos trabalhos e a busca pelo
atingimento dos objetivos propostos individualmente para cada acdo, a exemplo disso, temos as
escolas publicas que oferecem merenda escolar aos alunos como mecanismo para suprir a
demanda de atendimento as necessidades nutricionais durante a sua permanéncia na escola,
contribuindo assim para um maior e melhor aproveitamento. Ademais, o0 SENAR-AR/MS né&o
dispBe de meios préprios para atender a preparacdo de alimentacdo (almoco e/ou jantar), sendo
necessaria, portanto, a contratacéo de terceiros para a prestacao desses servigos.

2.2. Beneficios diretos e indiretos que resultardo da contratacdo: Garantir através do
procedimento licitatorio, a escolha da melhor proposta para atender as necessidades do
SENAR-AR/MS, observando para tanto, o Regulamento de Licitagbes e Contratos (RLC) do
SENAR e as regras e 0s principios gerais que regem as licitagdes.

2.3. Modalidade de Licitagdo: No presente caso, por se tratar de produtos/servicos que podem

ser considerados comuns, sera adotada a modalidade licitatéria do Pregéo Presencial.
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2.4. O valor maximo estimado da contratacdo € de R$ 2.214.721,10 (dois milhdes duzentos e
guatorze mil setecentos e vinte e um reais e dez centavos) pelo periodo de 12 (doze) meses.

3. DESCRIGAO DETALHADA DO OBJETO

3.1. Os servicos objeto desta licitacdo que serdo necessarios para atendimento das demandas
do SENAR-AR/MS séao:

Servicos para eventos inferior a 100 pessoas

CARDAPIO TIPO | Quantidade

ENTRADA - Mix de cubinhos de frios (peito de peru, presunto, queijo
parmesdo, mucarela);

- Azeitonas verdes e pretas;

- Cestinha de pédes (mini pdo francés, batata, p&o sirio);

- Pastas diversas (ricota, tomate seco);

- Ou outro alternativo.

SALADAS Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga, etc.);

- Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada,
repolho, etc.);

- Vegetais Cozidos (ex: berinjela, chuchu, abébora, couve-
flor, etc.);

- Salada Mista com e sem maionese — a definir conforme o

evento.

PRATO PRINCIPAL - Preparacdo de carne vermelha (ex: alcatra, picanha e 750
coxao mole);

- Preparacao de carne branca (ex: peixe ou frango — Peito,
coxa e sobrecoxa);

- Ou preparacao de prato alternativo a escolha.

ACOMPANHAMENTO - 02 (dois) tipos de arroz (ex: 1 branco e 1 composto);
- 01 (um) tipo de feijao (ex: 1 carioca).

GUARNICAO Preparacdo a base de vegetais/tubérculos (ex: puré de
batata, suflé de milho, creme de milho, etc.);

- Preparagdo a escolha do que acompanha os pratos
principais;

- 02 (dois) tipos de massas, sendo um com molho branco e
outro com molho vermelho (variando entre espaguete,

talharim, lasanha, nhoque, rondelli, etc.).

SOBREMESAS - Salada de frutas (em potes individuais ou a servir);
- 01 (um) tipo de doce em calda ou em pasta;
- 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse,

tortas, petit gateau, etc.).

BEBIDAS - Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Agua, com e sem gas;

- Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
Diversos.
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- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de Petit four.

CARDAPIO TIPO I Quantidade
- Mix de cubinhos de frios (peito de peru, presunto, queijo
parmeséo, mucarela);
ENTRADA - Azeitonas verdes e pretas;
- Salgadinhos diversos, tipo coquetel.

- Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga,
etc.);

- Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada,
repolho, etc.);

- Salada Mista com e sem maionese — a definir conforme
0 evento.

- Preparacdo de carne vermelha (ex: alcatra, picanha e
coxao mole);

- Preparagédo de carne branca (ex: peixe ou frango —
Peito, coxa e sobrecoxa).

- 02 (dois) tipos de arroz (ex: 1 branco e 1 composto).

SALADAS

PRATO PRINCIPAL

500

ACOMPANHAMENTO

- 01 (um) tipo de massa (variando entre espaguete,
GUARNICAO talharim, lasanha, nhoque, rondelli, etc.).

- Salada de frutas (em potes individuais ou a servir);
SOBREMESAS - 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse,

tortas, petit gateau, etc.).

- Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Agua, com e sem gas;

BEBIDAS - Suco Natural de Laranja e de Polpa de Frutas —
Sabores Diversos.

- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.

CARDAPIO TIPO lIl Quantidade

- Mix de cubinhos de frios (peito de peru, presunto, queijo
parmeséao, mucarela);

ENTRADA - Azeitonas verdes e pretas;

- Salgadinhos diversos, tipo coquetel.
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Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga, etc.);
- Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada,

SALADAS
repolho, etc.);
- 02 (dois) tipos de massas (Penne, talharin, capelleti,
MASSAS raviolli, lasanha, nhoque.) com trés tipos de molho (ao
sugo, branco, queijo.).
Pao Italiano, Pao Francés, Ciabata, P&o Portugués,
ACOMPANHAMENTO Torradas e P&o com Gergelim.
- Salada de frutas;
SOBREMESAS - 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse,
tortas, petit gateau, etc.).
- Refrigerantes de primeira linha, normal e light;
- Aguas, com e sem gas;
BEBIDAS - Suco Natural de Laranja e de Polpa de Frutas — Sabores

Diversos.
- Café com e sem acucar e 01 (um) tipo de petit four.

500

CARDAPIO TIPO IV = CHURRASCO QUEmtEEs
-Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga,
SALADAS .
etc.);
PRATOS PRINCIPAIS (_:arn_e Vermelha (ex: picanha, contra filé, maminha e
linguica
ACOMPANHAMENTO - 01 (um) tipo de arroz (ex: 1 branco).
GUARNICAO - Mandioca; - Farofa 530
- 01 (um) tipo de doce em calda ou em pasta;
SOBREMESAS - 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse,
tortas, etc.).
- Refrigerantes de primeira linha, normal e light;
- Aguas, com e sem gas;
BEBIDAS - Suco Natural de Laranja e de Polpa de Frutas — Sabores

Diversos.
- Café com e sem acuUcar e 01 (um) tipo de petit four.

CARDAPIO TIPO V — CHURRASCO PETISCO

Quantidade

PETISCO

- Carne Vermelha (ex: picanha, contra filé, maminha e
linguica

- Carne branca (ex: Frango — Coxa, sobrecoxa e coragdo
de frango).
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~ - Mandioca;
GUARNICAO - Farofa; Molho (ex alho) 500
- 01 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de
SOBREMESAS frutas

- Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Aguas, com e sem gas;

BEBIDAS - Suco Natural de Laranja e de Polpa de Frutas — Sabores
Diversos.

- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.

CARDAPIO TIPO VI- ARROZ CARRETEIRO Quantidade
- Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga,
etc.);

SALADA - Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada,
repolho, etc.);

- Ou vinagrete.

PRATO PRINCIPAL - Arroz Carreteiro, com carne seca, calabresa, bacon, etc;
ACOMPANHAMENTO | -1 (um) tipo de feij&o. 550
- - Mandioca,
GUARNICAO - Farofa
SOBREMESA ;r&t;um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de

- Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Aguas com e sem gas;

BEBIDAS - _Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
diversos;

- Café com e sem agucar e 01 tipo de petit four.

Quantidade
CARDAPIO TIPO VII- VACA ATOLADA
SALADAS: Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve,
acelga, etc.); Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura
ralada, repolho, etc.); Vegetais Cozidos (ex: berinjela,
SALADA chuchu, abdbora, couve-flor, etc.); Salada Mista com e
sem maionese — a definir conforme o evento.
500
PRATO PRINCIPAL Vaca _Atolada - carne (maminha, patinho ou similar) com
mandioca com caldo.
ACOMPANHAMENTO | Arroz branco
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- - Farofa
GUARNICAO

- 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de
frutas.

Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Agua, com e sem gas;

- Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
BEBIDAS Diversos

- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.

SOBREMESA

Servigos para eventos superior a 100 pessoas e inferior a 300

) Quantidade
CARDAPIO TIPO |

- Mix de cubinhos de frios (peito de peru, presunto, queijo
parmeséo, mucarela);
- Azeitonas verdes e pretas;

ENTRADA - Cestinha de péaes (mini pao francés, batata, pao sirio);
- Pastas diversas (ricota, tomate seco);
- Ou outro alternativo.
- Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga,
etc.);
- Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada,
repolho, etc.);

SALADAS - Vegetais Cozidos (ex: berinjela, chuchu, abdbora,
couve-flor, etc.);
- Salada Mista com e sem maionese — a definir conforme
0 evento.
- Preparacéo de carne vermelha (ex: alcatra, picanha e 1000
coxao mole);

PRATO PRINCIPAL - Preparacdo de carne branca (ex: peixe ou frango —

Peito, coxa e sobrecoxa);

- Ou preparacéo de prato alternativo a escolha.

- 02 (dois) tipos de arroz (ex: 1 branco e 1 composto);
- 01 (um) tipo de feijdo (ex: 1 carioca).

ACOMPANHAMENTO

- Preparacéo a base de vegetais/tubérculos (ex: puré de
batata, suflé de milho, creme de milho, etc.);

- Preparacdo a escolha do que acompanha os pratos
GUARNICAO principais;

- 02 (dois) tipos de massas, sendo um com molho branco
e outro com molho vermelho (variando entre espaguete,
talharim, lasanha, nhoque, rondelli, etc.).

Salada de frutas (em potes individuais ou a servir);

- 01 (um) tipo de doce em calda ou em pasta;
SOBREMESAS - 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse,
tortas, petit gateau, etc.).
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BEBIDAS Refrigerantes de primeira linha, normal e light;
- Agua, com e sem gas;
- Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
Diversos.
- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.

o uantidade
CARDAPIO TIPO I Q
- Mix de cubinhos de frios (peito de peru, presunto, queijo
ENTRADA parmeséo, mucarela);
- Azeitonas verdes e pretas;
- Salgadinhos diversos tipos coquetel.
- Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga,
SALADAS etc.);
- Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada,
- 03 (trés) tipos de massas (Penne, talharin, capelleti,
MASSAS raviolli, lasanha, _r)hoque) com trés tipos de molho (ao
sugo, branco, queijo,).
- P53 i 5 & i 5 a 1000
ACOMPANHAMENTO Pao Itallan~o, Pao Franqes, Ciabata, Pao Portugués,
Torradas e Pdo com Gergelim.
Salada de frutas;
SOBREMESSA: - 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse,
tortas, petit gateau, etc.).
Refrigerantes de primeira linha, normal e light;
- Agua, com e sem gas;
BEBIDAS - Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
Diversos
: Quantidade
CARDAPIO TIPO Ill CHURRASCO
SALADAS Vegetals Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga, etc.);
- Vinagrete.
Carne Vermelha (ex: picanha, contra filé, maminha e
PRATO PRINCIPAL | linguica);
ACOMPANHAMENTO -01 (Um) tlpO de arroz (eX: 1 branCO).
GUARNICAO - Mandioca; - Farofa.
_ - 01 (um) tipo de doce em calda ou em pasta; 1000
SOBREMESSA: - 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse,
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BEBIDAS

Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Agua, com e sem gas;

- Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
Diversos

- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.

Quantidade

CARDAPIO TIPO IV PESTISCO

PESTISCO

-Carne Vermelha (ex: picanha, contra filé, maminha e
linguiga);

- Carne branca (ex: Frango — Coxa, sobrecoxa e coragao
de frango).

GUARNICAO

- Mandioca;
- Farofa; 1000
- Molho (ex: alho).

SOBRMESAS

- 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de
frutas.

BEBIDAS

CARDAPIO TIPO V ARROZ CARRETEIRO Quantidade

Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Agua, com e sem gas;

- Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
Diversos

- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.

SALADA

- Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga,
etc.);

- Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada,
repolho, etc.);

- Ou vinagrete.

PRATO PRINCIPAL

- Arroz Carreteiro, com carne seca, calabresa, bacon,

etc.,
- 1 (um) tipo de feijéo. 3000
ACOMPANHAMENTO
GUARNICAO - Mandioca; - Farofa
SOBREMESAS | - 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de

frutas.
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Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Agua, com e sem gas;

- Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
BEBIDAS Diversos

- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.

CARDAPIO TIPO VI VACA ATOLADA Quantidade
SALADAS: Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve,
acelga, etc.); Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura
SALADA ralada, repolho, etc.); Vegetais Cozidos (ex: berinjela,
chuchu, abdébora, couve-flor, etc.); Salada Mista com e
sem maionese — a definir conforme o evento.

Vaca Atolada - carne (maminha, patinho ou similar) com
mandioca com caldo.

ACOMPANHAMENT | Arroz branco
o) 2000

- Farofa

PRATO PRINCIPAL

GUARNICAO

- 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de
SOBREMESAS frutas.

Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Agua, com e sem gas;

- Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
Diversos

- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.

CARDAPIO TIPO VII CALDOS Quantidade
SALADAS: Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve,
acelga, etc.); Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura
SALADA ralada, repolho, etc.); Vegetais Cozidos (ex: berinjela,
chuchu, abdbora, couve-flor, etc.); Salada Mista com e
sem maionese — a definir conforme o evento.

TRES TIPOS DE CALDO (feijio, mandioca, verde, carne,
PRATO PRINCIPAL abdbora, queijo)

BEBIDAS

1500

Torrada, queijo ralado, cebolinha picada, pimenta, bacon
ACOMPANHAMENTO em cubos, calabresa, ....
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-1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de
SOBREMESAS frutas.

Refrigerantes de primeira linha, normal e light; Agua, com
e sem gés; Café com e sem aculcar e 01 (um) tipo de petit
four..

BEBIDAS

Quantidade
CARDAPIO TIPO VIII GALINHADA
SALADAS: Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve,
acelga, etc.); Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura
SALADA ralada, repolho, etc.); Vegetais Cozidos (ex: berinjela,
chuchu, abébora, couve-flor, etc.); Salada Mista com e
sem maionese — a definir conforme o evento.
Galinhada (arroz com frango)
PRATO PRINCIPAL 1500
GUARNICAO - Farofa
01 (um) tipos de doce elaborado (ex: pudim, mousse,
SOBREMESAS tortas, petit gateau, etc.).
Refrigerantes de primeira linha, normal e light; Agua, com
BEBIDAS e sem gas; Café com e sem acucar e 01 (um) tipo de petit
four.

Servigcos para eventos superior a 300 pessoas

Quantidade

CARDAPIO TIPO |
- Mix de cubinhos de frios (peito de peru, presunto, queijo
parmesdo, mucarela);
- Azeitonas verdes e pretas;
ENTRADA - Cestinha de paes (mini pao francés, batata, pao sirio);
- Pastas diversas (ricota, tomate seco);
- Ou outro alternativo.

- Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga,
etc.);

- Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada,
repolho, etc.);

- Vegetais Cozidos (ex: berinjela, chuchu, abdbora,
couve-flor, etc.);

- Salada Mista com e sem maionese — a definir conforme
0 evento.

SALADAS
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- Preparacdo de carne vermelha (ex: alcatra, picanha e
coxao mole); 1500
PRATO PRINCIPAL - Preparacdo de carne branca (ex: peixe ou frango —
Peito, coxa e sobrecoxa);

- Ou preparacéao de prato alternativo a escolha.

- 02 (dois) tipos de arroz (ex: 1 branco e 1 composto);

ACOMPANHAMENTO - 01 (um) tipo de feijao (ex: 1 carioca).

- Preparacgédo a base de vegetais/tubérculos (ex: puré de
batata, suflé de milho, creme de milho, etc.);

- Preparacdo a escolha do que acompanha os pratos
GUARNICAO principais;

- 02 (dois) tipos de massas, sendo um com molho branco
e outro com molho vermelho (variando entre espaguete,
talharim, lasanha, nhoque, rondelli, etc.).

Salada de frutas (em potes individuais ou a servir);

- 01 (um) tipo de doce em calda ou em pasta;

- 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse,
tortas, petit gateau, etc.).

SOBREMESAS

Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Agua, com e sem gas;

- Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
BEBIDAS Diversos.

- Café com e sem acucar e 01 (um) tipo de petit four.

Valor Unitéario

R$ 76,83
Quantidade
CARDAPIO TIPO II
- Mix de cubinhos de frios (peito de peru, presunto, queijo
ENTRADA parmesdo, mucarela);
- Azeitonas verdes e pretas;
- Salgadinhos diversos tipos coquetel.
- Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga,
SALADAS etc.);
- Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada,
- 03 (trés) tipos de massas (Penne, talharin, capelleti,
MASSAS raviolli, lasanha, r_1_h0que) com trés tipos de molho (ao
sugo, branco, queijo,).
- Pao Italiano, Pao Francés, Ciabata, Pdo Portugués,
ACOMPANHAMENTO Torradas e Pado com Gergelim.
1500
Salada de frutas;
SOBREMESSA: - 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse,
tortas, petit gateau, etc.).
Refrigerantes de primeira linha, normal e light;
- Agua, com e sem gas;
BEBIDAS - Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
Diversos
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Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga,

SALADAS etc.);
- Vinagrete.
Carne Vermelha (ex: picanha, contra filé, maminha e
PRATO PRINCIPAL linguica);
ACOMPANHAMENTO | - 01 (um) tipo de arroz (ex: 1 branco).
GUARNICAO - Mandioca; - Farofa. 1500

- 01 (um) tipo de doce em calda ou em pasta;

SOBREMESSA: - 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse,

tortas, etc.).

Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

- Agua, com e sem gas;

- Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
BEBIDAS Diversos

- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.

SALADAS: Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve,
acelga, etc.); Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura
SALADA ralada, repolho, etc.); Vegetais Cozidos (ex: berinjela,
chuchu, abdbora, couve-flor, etc.); Salada Mista com e
sem maionese — a definir conforme o evento.

TRES TIPOS DE CALDO (feijio, mandioca, verde,
PRATO PRINCIPAL carne, abébora, queijo)

Torrada, queijo ralado, cebolinha picada, pimenta, bacon

1500

ACOMPANHAMENTO em cubos, calabresa, ....
- 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de
SOBREMESAS frutas.
Refrigerantes de primeira linha, normal e light; Agua,
BEBIDAS com e sem gés; Café com e sem acucar e 01 (um) tipo

de petit four..
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-Carne Vermelha (ex: picanha, contra filé, maminha e

PESTISCO linguica);
- Carne branca (ex: Frango — Coxa, sobrecoxa e coragéo

- Mandioca;

GUARNICAO - Farofa;

- Molho (ex: alho).

- 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de
SOBRMESAS frutas.

1500

Refrigerantes de primeira linha, normal e light;
- Agua, com e sem gas;

BEBIDAS - Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
Diversos

- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.

SALADAS: Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve,
acelga, etc.); Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura
SALADA ralada, repolho, etc.); Vegetais Cozidos (ex: berinjela,

chuchu, aboébora, couve-flor, etc.); Salada Mista com e
sem maionese — a definir conforme o evento.

Vaca Atolada - carne (maminha, patinho ou similar) com
PRATO PRINCIPAL mandioca com caldo. 1500

Arroz branco

ACOMPANHAMENTO
GUARNICAO - Farofa
- 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de
SOBREMESAS frutas.
Refrigerantes de primeira linha, normal e light;
- Agua, com e sem gas;
BEBIDAS - Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores

Diversos
- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.
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Quantidade
CARDAPIO TIPO VIl ARROZ CARRETEIRO
- Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve, acelga,
etc.);
SALADA - Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada,
repolho, etc.);
- Ou vinagrete.
PRATO PRINCIPAL éérrc.)z Carreteiro, com carne seca, calabresa, bacon,
ACOMPANHAMENTO | - 1 (Um) tipo de feijdo.
~ - joca; - 3000
GUARNICAO Mandioca; - Farofa
so SAS - 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada
BREMESA de frutas.
- Refrigerantes de primeira linha, normal e light;
- Agua, com e sem gas;
BEBIDAS - _Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
Diversos
- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.
Valor Unitério
R$ 61,17
CARDAPIO TIPO VIIl VACA ATOLADA Quantidade
SALADAS: Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve,
acelga, etc.); Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura
SALADA ralada, repolho, etc.); Vegetais Cozidos (ex: berinjela,
chuchu, abdbora, couve-flor, etc.); Salada Mista com e
sem maionese — a definir conforme o evento.
Vaca Atolada - carne (maminha, patinho ou similar) com
PRATO PRINCIPAL mandioca com caldo.
Arroz branco
ACOMPANHAMENTO 2000
. - Farofa
GUARNICAO
- 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada
SOBREMESAS de frutas.
Refrigerantes de primeira linha, normal e light;
- Agua, com e sem gas;
- Suco Natural de Laranja ou Polpa de Frutas — Sabores
BEBIDAS Diversos
- Café com e sem agucar e 01 (um) tipo de petit four.
Valor Unitéario
R$ 61,17
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CARDAPIO TIPO IX CALDOS Quantidade

SALADAS: Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve,
acelga, etc.); Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura
SALADA ralada, repolho, etc.); Vegetais Cozidos (ex: berinjela,
chuchu, abdbora, couve-flor, etc.); Salada Mista com e
sem maionese — a definir conforme o evento.

TRES TIPOS DE CALDO (feijdo, mandioca, verde,
PRATO PRINCIPAL carne, abdbora, queijo)

1500

Torrada, queijo ralado, cebolinha picada, pimenta, bacon
ACOMPANHAMENTO em cubos, calabresa, ....

- 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada
SOBREMESAS de frutas.

Refrigerantes de primeira linha, normal e light; Agua,
com e sem gas; Café com e sem aculcar e 01 (um) tipo
BEBIDAS de petit four.

CARDAPIO TIPO X GALINHADA

Quantidade
SALADAS: Vegetais Folhosos (ex: alface, agrido, couve,
acelga, etc.); Vegetais Crus (ex: pepino, tomate, cenoura
SALADA ralada, repolho, etc.); Vegetais Cozidos (ex: berinjela,
chuchu, abdbora, couve-flor, etc.); Salada Mista com e
sem maionese — a definir conforme o evento.
Galinhada (arroz com frango)
PRATO PRINCIPAL 1500
GUARNICAO - Farofa
01 (um) tipos de doce elaborado (ex: pudim, mousse,
SOBREMESAS tortas, petit gateau, etc.).
Refrigerantes de primeira linha, normal e light; Agua,
BEBIDAS com e sem gas; Café com e sem actcar e 01 (um) tipo

4. DAS CONDICOES PARA ENTREGA E RECEBIMENTO DO OBJETO

4.1. O regime de execucdo dos servigos se dara por EMPREITADA INDIRETA POR PRECOS
UNITARIOS.
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4.2. O FORNECEDOR devera designar um GESTOR RESPONSAVEL para participar de
reunides mensais com o SENAR-AR/MS, bem como ser o contato de referéncia para todas e

quaisquer solu¢des necessarias visando o bom andamento da prestacdo de servicos.

4.3. O FORNECEDOR sera a unica e exclusiva responsavel por atender a legislacdo sanitaria
emanada pelos oOrgdos federais e distritais. Em caso de interdicdo das instalacdes ou
paralizacdo temporaria do servigco por sua culpa, em decorréncia de auto de infragdo, o Contrato
podera ser rescindido de pleno direito e adotando as demais providéncias.

4.4, O FORNECEDOR devera possuir os documentos relacionados a prestacdo dos servigos,
junto as autoridades competentes, necessarios ao funcionamento do estabelecimento, que séo:
a) Licenca Sanitaria Municipal do Estabelecimento (empresa);

b) Certificado de vistoria dos veiculos utilizados no transporte dos alimentos;

c) Alvara de localizag&o e funcionamento do Estabelecimento (empresa); e,

d) Comprovacdo de que a empresa possua 01 (um) profissional nutricionista de nivel superior,
devidamente registrado no CRN — Conselho Regional de Nutricdo de sua jurisdi¢cdo, detentor de
atestado de responsabilidade técnica por execucéo de servigo de caracteristicas semelhantes.
4.5. Os documentos relacionados no subitem 4.4 deverdo ser apresentados no ato da
assinatura do CONTRATO.

4.6. DAS CONDI(;@ES DE ENTREGA:

4.6.1. Os eventos poderdo ser realizados durante a semana, no periodo matutino, vespertino e
noturno, podendo eventualmente haver eventos aos sabados, domingos e feriados, devendo os
horarios ser previamente combinados entre 0 SENAR-AR/MS e o FORNECEDOR.

4.6.2. Os precos devem ser apresentados contemplando todas as opg¢Bes do cardapio. A
prestacdo de servicos sera realizada no endere¢co Rua Marcino dos Santos, 401 — Chéacara
Cachoeira Il em Campo Grande — MS ou em qualquer outro local dentro do perimetro urbano ou
rural de Campo Grande — MS, em que por ventura esteja sendo realizado o evento do SENAR-
AR/MS, desde que combinado com antecedéncia entre 0 SENAR-AR/MS e o FORNECEDOR.
4.7. DAS SOLICITACOES:

4.7.1. As solicitagbes serdo encaminhadas formalmente pelo SENAR-AR/MS, por meio de
Autorizacdo de Fornecimento, com no minimo 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia da data
e horario da necessidade, por meio do e-mail utilizado pelo SENAR-AR/MS.

4.7.1.1. As alteracBes no quantitativo de alimentacéo (almocgo e/ou jantar) serdo comunicadas o
FORNECEDOR com no minimo 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia para atendimento da
solicitagcdo do SENAR-AR/MS.

4.7.2. As solicitacdes deverao ser devidamente preenchidas com as informacdes necessarias

para a execuc¢do do objeto, tais como:
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a) Quantidade de alimentac¢ao (almogo e/ou jantar);

b) Especificacdo do servico (tipo de cardapio);

c) Nome do evento;

d) Local, data e horéario para entrega do servico; e,

e) Centro de custo que originara o pagamento dos servicos prestados.

4.8. DA PRESTACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO (ALMOCO E/OU JANTAR):

4.8.1. A prestacao de servigcos de alimentacdo devera ser realizado de acordo com os pedidos
do SENAR-AR/MS, sendo:

a) Pedido ordinario (normal): com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, devendo o
FORNECEDOR ter a obrigagdo em seu cumprimento; ou,

b) Pedido extraordinario (extraordinario): com 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia,
devendo o FORNECEDOR ter a obrigagdo em seu cumprimento.

4.8.2. Os cardapios para alimentacdo (almogo e/ou jantar) oferecidos deverdo ser elaborados
com produtos de primeira linha, ser apresentaveis e em quantidade compativel com o nimero de
pessoas participantes do evento. Os alimentos transportados e entregues deverdo estar em
temperatura adequada, bem acondicionados em embalagens térmicas e higiénicas que
proporcionem sua perfeita conservacao até o momento de serem consumidos.

4.8.3. Durante a alimentacdo (almoco e/ou jantar), os alimentos deverdo ser servidos em
utensilios apropriados e de propriedade do FORNECEDOR, tais como tacas, talheres,
refratarios, bandejas, assadeiras, devendo ser levadas em consideracdo as normas higiénicas e
sanitarias que regem a matéria, em especial, as de salubridade.

4.8.3.1. Os meios de transporte dos alimentos obedecerdo aos critérios de higienizacdo e
estardo de acordo com o tipo de carga transportada, de uso exclusivo para o transporte de
géneros alimenticios.

4.8.4. Todas as garrafas térmicas deverdao manter a temperatura e serem de mecanismo de
pressao, além de receber limpeza periodicamente, de modo que residuos internos de borra nédo
interfiram no sabor de café ou do cha.

4.8.5. A responsabilidade da guarda e retirada de utensilios utilizados nos eventos ficard a cargo
do FORNECEDOR, bem como deixar o local nas mesmas condi¢cdes encontradas no inicio da
prestacéo dos servicos.

4.8.6. Os produtos/servicos serdo avaliados com o escopo de verificar sua conformidade quanto
as gquantidades solicitadas, qualidade e valores apresentados, se estdo de acordo com as
especificacbes neste Termo de Referéncia.

4.8.6.1. Todos os componentes do cardapio deverdao estar disponiveis em quantidades

adequadas para servir do primeiro ao ultimo comensal.
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4.8.7. O FORNECEDOR deverd estar preparada para atender varias solicitacdes de alimentagéo
(almoco e/ou jantar) no mesmo horario em lugares distintos (interno e externo/area urbana e
rural) se necessario, bem como, nos trés periodos (matutino, vespertino e noturno) inclusive aos
finais de semana, conforme solicitacdo e necessidade do SENAR-AR/MS.

4.8.7.1. O tempo de permanéncia do FORNECEDOR para a prestacdo dos servicos devera ser
no minimo de 180 (cento e oitenta) minutos.

4.8.8. O FORNECEDOR sera responsavel pelo fornecimento de todos os equipamentos,
materiais, moveis e utensilios necessarios para a execu¢ao dos servigos no evento.

4.8.9. O FORNECEDOR devera disponibilizar a cada evento uma pessoa responsavel para
entrega, acompanhamento, organizacdo, reposicao e retirada das sobras e utensilios, bem como
para a reposi¢ao dos alimentos e bebidas nas mesas.

4.8.10. Durante a prestagdo dos servicos, os alimentos deverdo ser servidos em utensilios
apropriados e todos de responsabilidade do FORNECEDOR:

a) mesas de apoio;

b) aparadores com forros limpos;

¢) bandejas em prata,;

d) jarras em vidro;

e) guardanapos de pano;

f) tagas de vidro para os lanches;

g) réchauds de inox;

h) pratos de louga;

i) talheres de inox;

j) adocante, acucar, sal e palito de dente;

k) mesas com tampdes e cadeiras;

I) toalhas brancas e cobre mancha nas cores a combinar;

m) copos de vidro;

n) pratos, copos, talheres, guardanapos em material descartavel, por solicitacdo e aprovacao do
SENAR-AR/MS.

4.9. Em relacdo aos gargons/gargonetes e equipe de apoio:

4.9.1. O FORNECEDOR devera disponibilizar uma equipe para a prestagdo de servigos de
alimentacdo (almoco e/ou jantar) nos eventos como garcons/garconetes, auxiliares de cozinha
para reposicdo e organizacdo dos alimentos. Esses profissionais dever&o ser capacitados para a
funcéo e ter nocdo de etiqueta social, bem como estar uniformizados, sendo que a quantidade

desses profissionais devera ser proporcional a quantidade de pessoas previstas no evento.
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4.9.2. Os sucos fornecidos deveréo ser naturais, ou de polpa de frutas, ou de néctar de frutas ou
de caixa de primeira linha, a definir pelo SENAR-AR/MS, sendo de responsabilidade do
FORNECEDOR o acondicionamento e resfriamento dos mesmos, independente da estrutura do
local da prestacéo dos servigos.

4.9.3. Se o0 evento tiver a duracdo de mais de 01 (um) dia, o FORNECEDOR devera variar o
card4pio, bem como o sabor dos sucos.

4.9.4. Deverdo ser servidos salgados quentes e frios com a estrutura de Buffet, sendo que a
gualidade da alimentacéo (almoco e/ou jantar) serd constantemente avaliada pelo SENAR-
AR/MS.

4.9.5. Os tipos de produtos que compdem a alimentacdo descrita no subitem 3.1 deste Termo
de Referéncia serdo considerados explicativos, podendo o SENAR-AR/MS solicitar outras
qualidades que achar conveniente.

4.9.6. O FORNECEDOR devera fornecer a alimentacdo (almogo e/ou jantar) conforme a
demanda do SENAR-AR/MS, considerando pre¢o unitario por pessoa e por periodo (cada
alimentacédo contratada).

4.9.7. Nao seréo considerados fornecimentos parciais, em quantidades inferiores as previstas,
mesmo dentro dos prazos estipulados. Servigos parcialmente executados ndo serdo pagos.
Somente sera efetuado pagamento mediante a entrega integral dos servicos.

4.9.8. O SENAR-AR/MS podera recusar qualquer servico que esteja em desacordo com este
Termo de Referéncia.

4.9.9. Ocorrendo rejeicao, total ou parcial, dos servicos, o SENAR-AR/MS sustara o pagamento
da fatura correspondente.

4.9.10. Caso a prestacdo de servigos seja realizada através de nota fiscal da Matriz ou Filial seja
diferente do constante na Proposta apresentada, esta devera estar acompanhada das certiddes
de regularidade fiscal: Certiddo de Débitos Relativos a Créditos Tributarios Federais e a Divida
Ativa da Unido (Fazenda Federal), Previdéncia Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo
de Servico (FGTS) e Justica do Trabalho (CNDT — TST).

4.10.1. Somente podera ocorrer a situacdo acima, caso ndo ocorra a alteracdo de Aliquota de
ICMS ou qualquer outro custo que possa ser creditado ao SENAR-AR/MS.

4.11. O FORNECEDOR deve agir como uma organizagdo completa, realizando todos os atos
necessarios a boa execucédo dos servigos, inclusive arcando com todos 0s custos necessarios a
execucdo dos mesmos, assim como insumos e/ou encargos que possam incidir, seja de ordem
social, tributéria, trabalhista, previdenciaria, securitaria ou outras.

4.12. O FORNECEDOR se obriga inclusive a responder, civil e penalmente, por quaisquer danos

materiais ou pessoais ocasionados, ao SENAR-AR/MS e/ou a terceiros, por seus empregados
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e/ou prepostos, dolosa ou culposamente, nos locais de trabalho e/ou em razdo da execucdo dos
servicos contratados.

4.13. O FORNECEDOR obriga-se também a manter durante toda a execu¢cdo do CONTRATO,
em compatibilidade com as obrigagbes assumidas, todas as condicbes de habilitacdo e
qualificacéo exigidas nesta contratacgao.

4.14. Na execucdo do objeto deverdo ser observadas, de modo geral, as Especificaches,
Posturas, Normas Técnicas, Leis e Regulamentos vigentes em todo o territério nacional, bem
como serd necessario possuir e/ou observar, independente de exigéncia expressa nheste
instrumento ou seus anexos, as licencgas, alvaras e/ou certificados necessarios a fabricacgéo,
comercializacédo, distribuicdo, fornecimento e/ou prestacdo de servicos relacionados a qualquer
dos materiais envolvidos no objeto licitado, incluindo, mas néo se limitando, as expedidas pelos
orgaos fiscalizadores, agéncias de regulacdo, institutos de metrologia, 6rgaos de controle

ambiental.

5. DO PRAZO DE VIGENCIA E DO PAGAMENTO

5.1. O presente instrumento vigorara pelo periodo de 12 (doze) meses, com inicio de sua
vigéncia a contar da data de sua assinatura.

5.2. Eventual prorrogacéo ou alteragdes de preco e/ou prazo deverdo ser formalizadas por meio
de TERMO ADITIVO, desde que observados os motivos de conveniéncia e oportunidade,
hipéteses legais previstas no RLC do SENAR e/ou havendo comum acordo entre as partes.

5.3. O pagamento, decorrente da execucdo do objeto sera efetuado, por meio de crédito em
conta bancéria apos a apresentacdo da nota fiscal, respeitando o Cronograma de Pagamentos
do SENAR-AR/MS onde:

a) Os pagamentos serdo efetuados nos dias 15 e 30 de cada més, mediante crédito em conta
bancaria de sua titularidade, sendo programados para o primeiro dia Util subsequente caso
recaiam sobre feriado, final de semana ou data em que ndo haja expediente no SENAR-AR/MS;
b) As notas fiscais recebidas e aceitas entre os dias 21 e o dia 05 do més seguinte terdo seus
pagamentos executados no dia 15 mais proximo; e,

c) As notas fiscais recebidas e aceitas entre os dias 06 e 20 de cada més terdo seus
pagamentos executados no dia 30 mais proximo.

5.3.1. A liquidacgéo financeira ficard condicionada a entrega e aceitagdo do objeto desta licitacéo,

bem como o envio da respectiva nota fiscal para o e-mail notafiscal@senarms.org.br.

5.3.2. Os documentos fiscais encaminhados em data que ndo houver expediente no SENAR-
AR/MS, serdo considerados como recebidos no primeiro dia Gtil subsequente.

5.3.3. As notas fiscais deverdo ser encaminhadas para o e-mail notafiscal@senarms.org.br no

ato de sua emissao, a fim de evitar transtornos caso seja necessario 0 seu cancelamento.
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5.3.4. Nao produzirdo efeitos, notas fiscais enderecadas a e-mail que n&o seja aquele previsto
no subitem 5.3.3, nem documentos fiscais cujo envio ndo tenha sido autorizado pelo SENAR-
AR/MS.

5.4. A nota fiscal, para liquidacdo e pagamento da despesa deverd estar obrigatoriamente
atestada pelo SENAR-AR/MS, acompanhada das certiddes de regularidade fiscal para com a
Fazenda Federal e Previdéncia Social (INSS), Fazenda Estadual e Municipal, o Fundo de
Garantia por Tempo de Servico (FGTS) e Justica do Trabalho (CNDT — TST), ficando seu
pagamento condicionado a verificagdo da regularidade fiscal do FORNECEDOR

5.5. Na propria nota fiscal devera constar 0 nimero da conta bancéria, agéncia e banco a ser
efetuado o pagamento.

5.6. Valores constantes da nota fiscal dever&o refletir fidedignamente as Autorizacdes de
Fornecimento expedidas pelo SENAR-AR/MS.

5.7. As notas fiscais ndo aprovadas pelo SENAR-AR/MS serdo devolvidas o0 FORNECEDOR,
para as devidas corre¢bes, acompanhadas dos motivos de sua rejei¢cdo, renovando-se o prazo
para pagamento estabelecido no subitem 5.3 deste Termo de Referéncia, a partir da sua
reapresentagéo, sem qualquer tipo de corre¢do de seu valor.

5.8. A inadimpléncia do FORNECEDOR, com referéncia aos encargos pertinentes aos servicos
prestados ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento ao SENAR-AR/MS, nem pode
onerar o objeto deste CONTRATO.

6. DA FISCALIZACAO

6.1. O SENAR-AR/MS fiscalizara a execucdo do objeto pelo FORNECEDOR por meio do(a)
XXXXXXXXXXXX € verificara o cumprimento das especificacdes solicitadas, no todo ou em parte,
no sentido de corresponderem ao desejado ou especificado.

6.2. A fiscalizagdo pelo SENAR-AR/MS nédo desobriga o FORNECEDOR de sua
responsabilidade quanto a perfeita execugéo do objeto deste instrumento.

6.3. A auséncia de comunicacdo por parte do SENAR-AR/MS, referente a irregularidades ou
falhas, ndo exime o FORNECEDOR das responsabilidades determinadas no Contrato.

6.4. A fiscalizacdo se reserva ao direito de impugnar o objeto que néo for executado a contento,

ficando o FORNECEDOR obrigada a refazé-los, sem quaisquer 6nus para o SENAR-AR/MS.
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