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	ANEXO III – MODELO PROPOSTA DE PREÇOS

(em papel timbrado da empresa)


	PROPOSTA DE PREÇOS
	TIPO DE LICITAÇÃO
	NÚMERO

	
	PREGÃO PRESENCIAL
	010/2019

	ESTANDO DE ACORDO COM OS TERMOS DO ATO CONVOCATÓRIO E COM A LEGISLAÇÃO NELE INDICADA, PROPOMOS O FORNECIMENTO, AO SENAR-AR/MS, DO(S)SERVIÇOS(S) DESCRITOS ABAIXO:

Obs.: A apresentação de proposta de preços por ITEM NÃO OBRIGA a proponente a ofertar valor para todos os itens.

	RAZÃO SOCIAL DA PROPONENTE:

	CNPJ: 

	ENDEREÇO:

	CIDADE/ESTADO:
	DATA:

	FONE: (    )
	FAX: (    )


	ESPECIFICAÇÃO DO OBJETO

	Item
	Detalhamento 
	Unid. de Medida
	Qtde

Estimada
	Valor Unitário R$
	Valor Total R$

	1. 1
	LANCHE CARDÁPIO Nº 01 – INTERIOR - QUANTIDADE SUPERIOR A CEM PESSOAS

SALGADOS QUENTES: 04 TIPOS A DEFINIR; SANDUICHES: 02 TIPOS DE PÃO DE METRO E 01 TIPO DE MINI SANDUICHE; 
FRIOS: 03 TIPOS A DEFINIR PODENDO SER: TÁBUA DE FRIOS COMPLETA; 
BOLOS SIMPLES: 02 TIPOS A DEFINIR; DOCES: 02 TIPOS A DEFINIR; 
FRUTAS: SALADA DE FRUTAS PODENDO SER EM POTES INDIVIDUAIS OU A SERVIR; BEBIDAS: 02 TIPOS DE SUCOS DE FRUTAS NATURAIS, 02 TIPOS DE REFRIGERANTES COMUNS INCLUINDO LIGHT E ÁGUA COM E SEM GÁS.

TODOS DE PRIMEIRA LINHA; - CAFÉ COM E SEM AÇÚCAR E 01 TIPO DE PETIT FOUR; OBS.: EVENTOS COM QUANTIDADE SUPERIOR A CEM PESSOAS.


	Unidade
	3000
	R$
	R$ 

	2. 
	LANCHE CARDÁPIO Nº 02 – INTERIOR - QUANTIDADE INFERIOR A CEM PESSOAS

SALGADOS QUENTES: 04 TIPOS A DEFINIR; SANDUICHES: 02 TIPOS DE PÃO DE METRO E 01 TIPO DE MINI SANDUICHE; 
FRIOS: 03 TIPOS A DEFINIR PODENDO SER TÁBUA DE FRIOS COMPLETA;
BOLOS SIMPLES: 02 TIPOS A DEFINIR; DOCES: 02 TIPOS A DEFINIR; FRUTAS: SALADA DE FRUTAS PODENDO SER EM POTES INDIVIDUAIS OU A SERVIR; BEBIDAS: 02 TIPOS DE SUCOS DE FRUTAS NATURAIS, 02 TIPOS DE REFRIGERANTES COMUNS INCLUINDO LIGHT E ÁGUA COM E SEM GÁS TODOS DE PRIMEIRA LINHA; - CAFÉ COM E SEM AÇÚCAR E 01 TIPO DE PETIT FOUR; OBS.: EVENTOS COM QUANTIDADE INFERIOR A CEM PESSOAS.
	Unidade
	1600
	R$
	R$ 

	3. 2
	REFEIÇÃO TIPO I INTERIOR - SUPERIOR A 100 PESSOAS

ENTRADA: - MIX DE CUBINHOS DE FRIOS (PEITO DE PERU, PRESUNTO, QUEIJO PARMESÃO, MUÇARELA); - AZEITONAS VERDES E PRETAS; - CESTINHA DE PÃES (MINI PÃO FRANCÊS, BATATA, PÃO SÍRIO); - PASTAS DIVERSAS (RICOTA, TOMATE SECO); - OU OUTRO ALTERNATIVO. 
SALADAS: - VEGETAIS FOLHOSOS (EX: ALFACE, AGRIÃO, COUVE, ACELGA, ETC.); - VEGETAIS CRUS (EX: PEPINO, TOMATE, CENOURA RALADA, REPOLHO, ETC.); - VEGETAIS COZIDOS (EX: BERINJELA, CHUCHU, ABÓBORA, COUVE-FLOR, ETC.); - SALADA MISTA COM E SEM MAIONESE – À DEFINIR CONFORME O EVENTO. 
PRATO PRINCIPAL: - PREPARAÇÃO DE CARNE VERMELHA (EX: ALCATRA, PICANHA E COXÃO MOLE); - PREPARAÇÃO DE CARNE BRANCA (EX: PEIXE OU FRANGO – PEITO, COXA E SOBRECOXA); - OU PREPARAÇÃO DE PRATO ALTERNATIVO A ESCOLHA.
ACOMPANHAMENTO: - 02 (DOIS) TIPOS DE ARROZ (EX: 1 BRANCO E 1 COMPOSTO); - 01 (UM) TIPO DE FEIJÃO (EX: 1 CARIOCA)
GUARNIÇÃO: - PREPARAÇÃO A BASE DE VEGETAIS/TUBÉRCULOS (EX: PURÊ DE BATATA, SUFLÊ DE MILHO, CREME DE MILHO, ETC.); - PREPARAÇÃO À ESCOLHA DO QUE ACOMPANHA OS PRATOS PRINCIPAIS; - 02 (DOIS) TIPOS DE MASSAS, SENDO UM COM MOLHO BRANCO E OUTRO COM MOLHO VERMELHO (VARIANDO ENTRE ESPAGUETE, TALHARIM, LASANHA, NHOQUE, RONDELLI, ETC.). 
SOBREMESAS: - SALADA DE FRUTAS (EM POTES INDIVIDUAIS OU À SERVIR); - 01 (UM) TIPO DE DOCE EM CALDA OU EM PASTA; - 01 (UM) TIPO DE DOCE ELABORADO (EX: PUDIM, MOUSSE, TORTAS, PETIT GATEAU, ETC.). G) BEBIDAS: - 
REFRIGERANTES DE PRIMEIRA LINHA, NORMAL E LIGHT; - ÁGUA, COM E SEM GÁS; - SUCO NATURAL DE LARANJA OU POLPA DE FRUTAS – SABORES DIVERSOS. - CAFÉ COM E SEM AÇÚCAR E 01 (UM) TIPO DE PETIT FOUR. OBS.: EVENTOS COM QUANTIDADE SUPERIOR A 100 E INFERIOR A 300 PESSOAS.
	Unidade
	600
	R$
	R$ 

	4. 
	SALADA: - VEGETAIS FOLHOSOS (EX: ALFACE, AGRIÃO, COUVE, ACELGA, ETC.); - VEGETAIS CRUS (EX: PEPINO, TOMATE, CENOURA RALADA, REPOLHO, ETC.); - OU VINAGRETE. 
PRATO PRINCIPAL: - ARROZ CARRETEIRO, COM CARNE SECA, CALABRESA, BACON, ETC; 
ACOMPANHAMENTO: - 1 (UM) TIPO DE FEIJÃO. 
GUARNIÇÃO: - MANDIOCA; - FAROFA. 
SOBREMESAS: - 1 (UM) TIPO DE DOCE EM CALDA OU EM PASTA OU SALADA DE FRUT AS. 
BEBIDAS: - REFRIGERANTES DE PRIMEIRA LINHA, NORMAL E LIGHT; - ÁGUAS COM E SEM GÁS; - SUCO NATURAL DE LARANJA OU POLPA DE FRUTAS – SABORES DIVERSOS; - CAFÉ COM E SEM AÇÚCAR E 01 TIPO DE PETIT FOUR. OBS.: EVENTOS COM QUANTIDADE SUPERIOR A 100 E INFERIOR A 300 PESSOAS.
	Unidade
	2000
	R$
	R$ 


	Por estar de acordo com os termos do ato convocatório e com a legislação nele indicada, propomos o valor acima identificado, ofertado em atendimento total ao objeto deste certame.

Declaramos que estão inclusos no valor ofertado todos os custos diretos e indiretos decorrentes do fornecimento do objeto desta licitação, bem como todos os tributos e encargos trabalhistas, previdenciários, comerciais, além de seguros, fretes, deslocamentos de pessoal e de bens, se houverem, e quaisquer outros custos que incidam direta ou indiretamente nesta contratação.
Dados Bancários: Banco:............................
Ag.: .....................; C/C: .........................

Esta Proposta possui validade de 60 (sessenta) dias a contar da data de abertura do PREGÃO PRESENCIAL Nº xxx/2019.
Campo Grande/MS, _____ de ________ de 2019.

___________________________​______________________

Assinatura e Carimbo do Representante Legal da Empresa
Dados do Representante Legal que assinará o CONTRATO: Nome Completo, RG e CPF.
	CARIMBO CNPJ


1. As licitantes deverão indicar o prazo de validade das propostas, não inferior a 60 (sessenta) dias corridos, contados da data da entrega das mesmas, sendo esta a data designada no preâmbulo deste Edital para a abertura dos envelopes.

1.1. A ausência de inserção de data e prazo na proposta de preços implica na presunção de aceite da data determinada neste Edital.

1.2. A proposta deverá ser cotada por preço unitário e total, fixo, em moeda corrente nacional (Real), em algarismos com no máximo duas casas decimais após a vírgula e preferencialmente por extenso, incluindo todos os custos das obrigações da licitante, inclusive os tributários e o frete, se houver.

1.2.1. Na elaboração da Proposta de Preços a licitante deverá tomar por base o preço global do item, estabelecidos no Termo de Referência – ANEXO I do presente Edital.
1.2.2. Não serão admitidos preços iguais a zero ou superior ao preço global do item, estabelecidos no Termo de Referência – ANEXO I do presente Edital.
1.2.3. Acaso sejam ofertados valores considerando centésimos, estes serão desconsiderados, sem qualquer arredondamento.
1.2.4. A licitante não poderá cotar/ofertar quantidade inferiores ou superiores especificado para o objeto licitado.

1.3. Na hipótese de discordância entre os preços apresentados e a cotação por extenso, prevalecerá o de menor valor, desde que este apresente-se suficientemente claro, de forma a permitir a sua perfeita identificação.

1.4. A licitante deverá indicar na sua proposta o número da conta bancária, agência e banco para fins de pagamentos.

1.5. A licitante deverá indicar na Proposta de Preços dados do Representante Legal que assinará o Contrato: Nome Completo, nº do RG e nº do CPF.
NSTRUÇÃO: 

ESTE DOCUMENTO DEVERÁ SER PREENCHIDO EM PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA PROPONENTE E ASSINADO POR SEU RESPONSÁVEL LEGAL.
	Processo nº 020/2019
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