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	ANEXO III – MODELO PROPOSTA DE PREÇOS

(em papel timbrado da empresa)


	PROPOSTA DE PREÇOS
	TIPO DE LICITAÇÃO
	NÚMERO

	
	PREGÃO PRESENCIAL
	xxx/2018

	ESTANDO DE ACORDO COM OS TERMOS DO ATO CONVOCATÓRIO E COM A LEGISLAÇÃO NELE INDICADA, PROPOMOS O FORNECIMENTO, AO SENAR-AR/MS, DO(S) MATERIAL(IS) E/OU SERVIÇO(S) DESCRITO(S) ABAIXO:
Obs.: A apresentação de proposta de preços por item não obriga a proponente a ofertar valores para todos os itens.

	RAZÃO SOCIAL DA PROPONENTE:

	CNPJ: 

	ENDEREÇO:

	CIDADE/ESTADO:
	DATA:

	FONE: (    )
	FAX: (    )


	SERVIÇOS PARA EVENTOS INFERIOR A 100 PESSOAS

	CARDÁPIO TIPO I

	QTDE ESTIMADA: 120 REFEIÇÕES

	VALOR UNITÁRIO MÁXIMO ESTIMADO:  R$ xxxx (xxxxxxxxxxxxxxx)

	ENTRADA: 

· Mix de cubinhos de frios (peito de peru, presunto, queijo parmesão, muçarela);

· azeitonas verdes e pretas; 

· Cestinha de pães (mini pão francês, batata, pão sírio); 

· Pastas diversas (ricota, tomate seco); - ou outro alternativo. 

SALADAS: -

· Vegetais folhosos (ex: alface, agrião, couve, acelga, etc.);

· Vegetais crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada, repolho, etc.); 

· Vegetais cozidos (ex: berinjela, chuchu, abóbora, couve-flor, etc.); 

· Salada mista com e sem maionese á definir conforme o evento. 

PRATO PRINCIPAL:

· Preparação de carne vermelha (ex: alcatra, picanha e coxão mole);

· Preparação de carne branca (ex: peixe ou frango ± peito, coxa e sobrecoxa); ou preparação de prato alternativo a escolha. 

ACOMPANHAMENTO: 

· 02 (dois) tipos de arroz (ex: 1 branco e 1 composto); 

· 01 (um) tipo de feijão (ex: 1 carioca). 

GUARNIÇÃO: 

· Preparação a base de vegetais/tubérculos (ex: purê de batata, suflê de milho, creme de milho, etc.); 

· Preparação à escolha do que acompanha os pratos principais; 

· 02 (dois) tipos de massas, sendo um com molho branco e outro com molho vermelho (variando entre espaguete, talharim, lasanha, nhoque, rondelli, etc.). 

SOBREMESAS: 

· 01 (um) tipo de doce em calda ou em pasta; 

· 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse, tortas, petit gateau, etc.). 

BEBIDAS: 

· Refrigerantes de primeira linha, normal e light; 

· Água, com e sem gás; - água saborizada; 

· Suco natural de laranja ou polpa de frutas  sabores diversos; 

· Café com e sem açúcar 

· 01 (um) tipo de petit four. 

	CARDÁPIO TIPO II SERVIÇOS PARA EVENTOS SUPERIOR A 100 PESSOAS

	QTDE ESTIMADA: 900 REFEIÇÕES

	VALOR UNITÁRIO MÁXIMO ESTIMADO:  R$ xxxx (xxxxxxxxxxxxxxx)

	ENTRADA: 

· Mix de cubinhos de frios (peito de peru, presunto, queijo parmesão, muçarela);

· Azeitonas verdes e pretas;

· Cestinha de pães (mini pão francês, batata, pão sírio); 

· Pastas diversas (ricota, tomate seco); - ou outro alternativo. 

SALADAS:

· Vegetais folhosos (ex: alface, agrião, couve, acelga, etc.); 

· Vegetais crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada, repolho, etc.); 

· Vegetais cozidos (ex: berinjela, chuchu, abóbora, couve-flor, etc.); 

· Salada mista com e sem maionese à definir conforme o evento. 

PRATO PRINCIPAL: 

· Preparação de carne vermelha (ex: alcatra, picanha e coxão mole); 

· Preparação de carne branca (ex: peixe ou frango ± peito, coxa e sobrecoxa); - ou preparação de prato alternativo a escolha.

ACOMPANHAMENTO: 

· 02 (dois) tipos de arroz (ex: 1 branco e 1 composto); 

· 01 (um) tipo de feijão (ex: 1 carioca). 

GUARNIÇÃO: 

· Preparação a base de vegetais/tubérculos (ex: purê de batata, suflê de milho, creme de milho, etc.); 

· Preparação à escolha do que acompanha os pratos principais; 

· 02 (dois) tipos de massas, sendo um com molho branco e outro com molho vermelho (variando entre espaguete, talharim, lasanha, nhoque, rondelli, etc.). 

SOBREMESAS: 

· 01 (um) tipo de doce em calda ou em pasta; 

· 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse, tortas, petit gateau, etc.). 

BEBIDAS: 

· Refrigerantes de primeira linha, normal e light; 

· Água, com e sem gás; - água saborizada; 

· Suco natural de laranja e uva; 

· café com e sem açúcar. 

	CARDÁPIO TIPO III EVENTOS COM QUANTIDADE INFERIOR A 100 PESSOAS

	QTDE ESTIMADA: 396 REFEIÇÕES

	VALOR UNITÁRIO MÁXIMO ESTIMADO:  R$ xxxx (xxxxxxxxxxxxxxx)

	SALADAS: 

· Vegetais folhosos (ex: alface, agrião, couve,acelga, etc.); 

· Molho para salada (de laranja, mostarda, rosé, ervas finas, etc.) 

PRATO PRINCIPAL: 

· Preparação de carne branca (ex: peixe ou frango ±peito, coxa e sobrecoxa);

· Preparação de carne vermelha (ex: alcatra, picanha e coxão mole); 

ACOMPANHAMENTO:

· Arroz branco guarnição: 

· 01 (um) tipo de massa (variando entre espaguete, talharim,lasanha, nhoque, rondelli, etc.). 

SOBREMESAS: 

· 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse, tortas, petit gateau, etc.). 

BEBIDAS: 

· Refrigerantes de primeira linha, normal e light; 

· Água, com e sem gás; 

· Suco natural de laranja; 

· Café com e sem açúcar. 

· Água saborizada



	CARDÁPIO TIPO IV – EVENTOS COM QUANTIDADE SUPERIOR A 100 PESSOAS

	QTDE ESTIMADA: 840 REFEIÇÕES

	VALOR UNITÁRIO MÁXIMO ESTIMADO:  R$ xxxx (xxxxxxxxxxxxxxx)

	SALADAS:

· Vegetais folhosos (ex: alface, agrião, couve, Acelga, etc.); 

·  vegetais crus (ex: pepino, tomate, cenoura ralada, repolho, etc.); 

· Molho para salada (de laranja, mostarda, rosé, ervas finas, etc.) 

PRATO PRINCIPAL: 

· Preparação de carne branca (ex: peixe ou frango peito, coxa e sobrecoxa); preparação de carne vermelha (ex: Alcatra, picanha e coxão mole); 

ACOMPANHAMENTO: 

· Arroz branco 

GUARNIÇÃO: 

· 01 (um) tipo de massa (variando entre espaguete, talharim, lasanha, nhoque, rondelli, etc.). 

SOBREMESAS: 

· 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, musse, tortas, petit gateau, etc.). 

BEBIDAS: 

· Refrigerantes de primeira linha, normal e light; 

· Água, com e sem gás; - suco natural de laranja; 

· Café com e sem açúcar; 

· Água saborizada.

	CARDÁPIO TIPO V CHURRASCO COMPLETO– EVENTOS COM QUANTIDADE SUPERIOR A 100 PESSOAS

	QTDE ESTIMADA: 240 REFEIÇÕES

	VALOR UNITÁRIO MÁXIMO ESTIMADO:  R$ xxxx (xxxxxxxxxxxxxxx)

	SALADAS:

· Vegetais folhosos (ex: alface, agrião, couve, acelga, etc.);

· Vinagrete. - molho para salada (de laranja, mostarda, rosé, ervas finas, etc) 

PRATO PRINCIPAL: 

· Carne vermelha (ex: picanha, contra filé, maminha e linguiça);

ACOMPANHAMENTO: 

· 01 (um) tipo de arroz (ex: 1 branco).

GUARNIÇÃO: 

· Mandioca; - farofa. 

SOBREMESAS:

· 01 (um) tipo de doce elaborado (ex: pudim, mousse, tortas, etc.). 

BEBIDAS:

· Refrigerantes de primeira linha, normal e light;

· Água com e sem gás; 

· Suco natural de laranja ou polpa de frutas Sabores diversos; 

· Café com e sem açúcar; 

· Água saborizada


100 PESSOAS 

	

	QTDE ESTIMADA: 480 REFEIÇÕES

	VALOR UNITÁRIO MÁXIMO ESTIMADO:  R$ xxxx (xxxxxxxxxxxxxxx)

	SALADA: 

· Vegetais folhosos (ex: alface, agrião, couve,acelga, etc.); 

· Vinagrete. - molho para salada (de laranja,mostarda, rosé, ervas finas, etc.) 

PRATO PRINCIPAL: 

· Arroz carreteiro, com carne seca, calabresa, bacon, etc.;

ACOMPANHAMENTO: 

· 1 (um) tipo de feijão. 

GUARNIÇÃO: 

· Mandioca; - farofa.  Ovo frito 

SOBREMESAS: 

· 1 (um) tipo de doce em calda ou em pasta ou salada de frutas. 

BEBIDAS: 

· Refrigerantes de primeira linha, normal e light; 

· Águas com e sem gás; 

· Suco natural de laranja ou polpa de frutas sabores diversos;

· café com e sem açúcar 

· 01 tipo de petit four 

· água saborizada. 




	Por estar de acordo com os termos do ato convocatório e com a legislação nele indicada, propomos o valor acima identificado, ofertado em atendimento total ao objeto deste certame.

Declaramos que estão inclusos no valor ofertado todos os custos diretos e indiretos decorrentes do fornecimento do objeto desta licitação, bem como todos os tributos e encargos trabalhistas, previdenciários, comerciais, além de seguros, fretes, deslocamentos de pessoal e de bens, se houverem, e quaisquer outros custos que incidam direta ou indiretamente nesta contratação.
Dados Bancários: Banco:............................
Ag.: .....................; C/C: .........................

Esta Proposta possui validade de 60 (sessenta) dias a contar da data de abertura do PREGÃO PRESENCIAL Nº xxx/2018.

Campo Grande/MS, _____ de ________ de 2018.

___________________________​______________________

Assinatura e Carimbo do Representante Legal da Empresa
Dados do Representante Legal que assinará o CONTRATO: Nome Completo, RG e CPF.
	CARIMBO CNPJ


1. A proposta deverá ser cotada por preço unitário e total, fixo e irreajustável, em moeda corrente nacional (Real), EM ALGARISMOS COM NO MÁXIMO DUAS CASAS DECIMAIS APÓS A VÍRGULA E POR EXTENSO, incluindo todos os custos das obrigações da licitante, inclusive os tributários e o frete, se houver.

2. Na hipótese de discordância entre os preços apresentados e a cotação por extenso, prevalecerá o de menor valor, desde que este apresente-se suficientemente claro, de forma a permitir a sua perfeita identificação.

3. A licitante deverá indicar na sua proposta, o número da Agência e da Conta Corrente para fins de pagamentos.

4. A licitante deverá indicar na Proposta de Preços dados do Representante Legal que assinará o Contrato/Ata de Registro de Preços: Nome Completo, nº do RG e nº do CPF.
INSTRUÇÃO: 

ESTE DOCUMENTO DEVERÁ SER PREENCHIDO EM PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA PROPONENTE E ASSINADO POR SEU RESPONSÁVEL LEGAL.
	Processo nº 046/2018
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